
تجهی�ات پخت
Cooking  Equipment



phy s i c-ma ch i n e . c om



A دیگ اتوماتیـک چلو پـز و خورش پز گ��ـد
Automatic  Bulk  Rice  &  Stew  Cooker  Grade A

          مشخصات فنی:

جنس بدنه: تماماً ساخته شده از ورق استنلس استیل ۳۰۴ .•

نمــای دســتگاه: اســتفاده از ورق اســتنلس اســتیل ۳۰۴ بــا ضخامــت •

1/5 میلیمتر در نمای دستگاه .

سیســتم حــرارتی: مجهــز بــه برنرهــای خــطی ســفارشی بــا تــوان بــالا •

جهت افزایش سرعت به جوش آمدن آب.

عایــق حــرارتی: اســتفاده از عایــق ســرامیکی مقــاوم بــا دانســیته ۱۲۰ •

به منظور کاهش اتلاف انرژی و افزایش راندمان حرارتی.

سیســتم پخــت: بدنــه دیــگ هــای برنــج دوجــداره و دیگ هــای •

خــورش ســه جداره (جــداره روغــن) بــا سیســتم حــرارت غیرمستقیــم 

به منظور انتقال یکنواخت حرارت و جلوگیری از ته گرفتن غذا.

ایمــنی: مجهــز بــه ســوپاپ اطمینــان چندمرحلــه ای بــرای خــروج بخــار •

مازاد و افزایش ایمنی عملکرد دستگاه.

سیســتم نظــارت بــر شــعله: مجهــز بــه شیــر ترموکوپــلی جهــت •

افزایش ایمنی.

ــا دوام بــالا و • گیــره نگهدارنــده درب : دارای ســه گیــره ی یکپارچــه ب

قابل تعویض به منظور جلوگیری از خروج بخار هنگام پخت.

لــولای درب: دارای لــولای تمــام اســتیل یکپارچــه بــا قابلیــت شــارژ و یــا •

تعویض جهت افزایش دوام لاستیک و درب دیگ.

خــروجی: دارای شیــر اســتیل ســایز ۳ اینــچ بــرای خــروجی بــا حجــم •

بالا و تخلیه سریع تر.

درب کاملاً ایزولــه: مجهــز بــه نــوار ســیلیکون بهداشــتی فودگریــد بــا •

شــماره اســتاندارد 1-1373371 جهــت جلوگیــری از نشــت بخــار و حفــظ 

بهداشت محیط.

          مزایا:

ــذا • ــواع غ ــت ان ــت پخ ــج و قابلی ــری برن ــهولت در دان گی ــری: س کارب

ازجمله برنج، ماکارونی، استانبولی و خورش.

بهره وری: کاهش نیروی انسانی و مصرف انرژی .•

طراحی: کاربری کاملاً ارگونومیک.•

کیفیــت پخــت: جلوگیــری از چســبندگی و ته گرفتــن خــورش بــه•

ــا   واســطه حــرارت غیرمستقیم.پخــت یکنواخــت و بــدون تــه دیــگ ب

حداقل روغن در دیگ های برنج.

نوع دیگ

دیگ پخت برنج

دیگ پخت خورش

نوع پخت

برنج ایرانی

برنج خارجی

خورش

٣٨٠ لیتر

٣٨٠ لیتر

٣٨٠ لیتر

٣٠ الی ٣٥ کیلو (٢٢٠ پرس)

٤٠ الی ٤٥ کیلو (٢٨٠ پرس)

٤٥٠ الی ٥٠٠ پرس

ظرفیت پختظرفیت دستگاه

نوع دیگ

دیگ پخت خورش

نوع پخت

برنج ایرانی

برنج خارجی

خورش

٢٥٠ لیتر

٢٥٠ لیتر

٢٥٠ لیتر

٢٠ الی ٢٥ کیلو (١٥٠ پرس)

٢٥ الی ٣٠ کیلو (٢٢٠ پرس)

٣٥٠ الی ٤٠٠ پرس

ظرفیت پختظرفیت دستگاه

دیگ پخت برنج

A دیگ مکعب گرید

٢٥٠ لیتر

ارتفاع

٩٠

عرض

١١٥

طول

٤/٥ متر مکعب١٠٢

cm ابعاد
kg وزن

٢٠٠

میزان مصرف گاز ورودی گاز

A دیگ مکعب گرید

٣٨٠ لیتر
ارتفاع

١٠٠

عرض

١٢٥

طول

٥/٥ متر مکعب١١٥

cm ابعاد
میزان مصرف گاز ورودی گاز kg وزن

٢٩٠

٣/٤

٣/٤

Manufacturer of Commercial Kitchen Equipment

physic-machine.com

دارای گواهینامه استانــدارد ملـی

��

١ ســــال

گارانتـی

١٠ ســال

خدمات



پایه های مقاوم از پروفیل

استنلس استیل ٣٠٤

شیر خروجی تمام استیل

با خروجی ٣ اینچ

لولای تمام استیل

یکپارچه و قابل تعویض

نوار سیلیکون فودگرید

 با شماره استاندارد  1373371-1

 Automatic  Bulk  Rice  &  Stew
Cooker  Grade A 



دیگ اتوماتیک مکعب چلو پز و خورش پز
Cube  Automatic  Bulk  Rice  &  Stew  Cooker

نوع دیگ

دیگ پخت برنج

دیگ پخت خورش

نوع پخت

برنج ایرانی

برنج خارجی

خورش

٣٨٠ لیتر

٣٨٠ لیتر

٣٨٠ لیتر

٣٠ الی ٣٥ کیلو (٢٢٠ پرس)

٤٠ الی ٤٥ کیلو (٢٨٠ پرس)

٤٥٠ الی ٥٠٠ پرس

ظرفیت پختظرفیت دستگاه

نوع دیگ

دیگ پخت خورش

نوع پخت

برنج ایرانی

برنج خارجی

خورش

٢٥٠ لیتر

٢٥٠ لیتر

٢٥٠ لیتر

٢٠ الی ٢٥ کیلو (١٥٠ پرس)

٢٥ الی ٣٠ کیلو (٢٢٠ پرس)

٣٥٠ الی ٤٠٠ پرس

ظرفیت پختظرفیت دستگاه

دیگ پخت برنج

دیگ مکعب

٢٥٠ لیتر

ارتفاع

٩١

عرض

١٠٣

طول

٤/٥ متر مکعب٩٥

cm ابعاد
kg وزن

١٦٨

میزان مصرف گاز ورودی گاز

دیگ مکعب

٣٨٠ لیتر
ارتفاع

٩٧

عرض

١٢٥

طول

٥/٥ متر مکعب١١٦

cm ابعاد
میزان مصرف گاز ورودی گاز kg وزن

١٩٠

٣/٤

٣/٤

Manufacturer of Commercial Kitchen Equipment

          مشخصات فنی:

جنس بدنه: تماماً ساخته شده از ورق استنلس استیل ۳۰۴ .•

سیســتم حــرارتی: مجهــز بــه برنرهــای خــطی ســفارشی بــا تــوان بــالا •

جهت افزایش سرعت به جوش آمدن آب.

عایــق حــرارتی: اســتفاده از عایــق ســرامیکی مقــاوم بــا دانســیته ۱۲۰ •

به منظور کاهش اتلاف انرژی و افزایش راندمان حرارتی.

سیســتم پخــت: بدنــه دیــگ هــای برنــج دوجــداره و دیگ هــای •

خــورش  ســه جداره (جــداره روغــن) بــا سیســتم حــرارت غیرمستقیــم 

به منظور انتقال یکنواخت حرارت و جلوگیری از ته گرفتن غذا.

ایمــنی: مجهــز بــه ســوپاپ اطمینــان چندمرحلــه ای بــرای خــروج بخــار •

مازاد و افزایش ایمنی عملکرد دستگاه.

سیســتم نظــارت بــر شــعله: مجهــز بــه شیــر ترموکوپــلی جهــت •

افزایش ایمنی.

ــا دوام بــالا و • گیــره نگهدارنــده درب : دارای ســه گیــره ی یکپارچــه ب

قابل تعویض به منظور جلوگیری از خروج بخار هنگام پخت.

ــا تعویــض • ــا قابلیــت شــارژ و ی ــولای یکپارچــه ب ــولای درب: دارای ل ل

جهت افزایش دوام لاستیک و درب دیگ.

خــروجی: دارای شیــر اســتیل ســایز ۳ اینــچ بــرای خــروجی بــا حجــم •

بالا و تخلیه سریع تر.

درب کاملاً ایزولــه: مجهــز بــه نــوار ســیلیکون بهداشــتی فودگریــد بــا •

شــماره اســتاندارد 1-1373371 جهــت جلوگیــری از نشــت بخــار و حفــظ 

بهداشت پخت.

          مزایا:

ــذا • ــواع غ ــت ان ــت پخ ــج و قابلی ــری برن ــهولت در دان گی ــری: س کارب

ازجمله برنج، ماکارونی، استانبولی و خورش.

بهره وری: کاهش نیروی انسانی و مصرف انرژی .•

طراحی: کاربری کاملاً ارگونومیک.•

کیفیــت پخــت: جلوگیــری از چســبندگی و ته گرفتــن خــورش بــه•

ــا   واســطه حــرارت غیرمستقیم.پخــت یکنواخــت و بــدون تــه دیــگ ب

حداقل روغن در دیگ های برنج.

physic-machine.com

دارای گواهینامه استانــدارد ملـی

��

١ ســــال

گارانتـی

١٠ ســال

خدمات



دیگ اتوماتیک گــرد چـلو پز و خـورش پز
Round  Automatic  Bulk  Rice  &  Stew  Cooker

٣/٤

٣/٤

نوع دیگ

دیگ پخت برنج

دیگ پخت خورش

نوع پخت

برنج ایرانی

برنج خارجی

خورش

٣٨٠ لیتر

٣٨٠ لیتر

٣٨٠ لیتر

٣٠ الی ٣٥ کیلو (٢٢٠ پرس)

٤٠ الی ٤٥ کیلو (٢٨٠ پرس)

٤٥٠ الی ٥٠٠ پرس

ظرفیت پختظرفیت دستگاه

نوع دیگ

دیگ پخت خورش

نوع پخت

برنج ایرانی

برنج خارجی

خورش

٢٥٠ لیتر

٢٥٠ لیتر

٢٥٠ لیتر

٢٠ الی ٢٥ کیلو (١٥٠ پرس)

٢٥ الی ٣٠ کیلو (٢٢٠ پرس)

٣٥٠ الی ٤٠٠ پرس

ظرفیت پختظرفیت دستگاه

دیگ پخت برنج

دیگ گرد

٢٥٠ لیتر

ارتفاع

١٠٥

قطر

٤/٥ متر مکعب٧٧١٦٠

cm ابعاد
kg میزان مصرف گازوزن ورودی گاز

دیگ گرد

٣٨٠ لیتر
ارتفاع

١١٠

قطر

٥/٥ متر مکعب٩٥٢٠٥

cm ابعاد
kg میزان مصرف گازوزن ورودی گاز

physic-machine.com

Manufacturer of Commercial Kitchen Equipment

          مشخصات فنی:

جنس بدنه: تماماً ساخته شده از ورق استنلس استیل ۳۰۴ .•

سیســتم حــرارتی: مجهــز بــه برنرهــای خــطی ســفارشی بــا تــوان بــالا •

جهت افزایش سرعت به جوش آمدن آب.

عایــق حــرارتی: اســتفاده از عایــق ســرامیکی مقــاوم بــا دانســیته ۱۲۰ •

به منظور کاهش اتلاف انرژی و افزایش راندمان حرارتی.

سیســتم پخــت: بدنــه دیــگ هــای برنــج دوجــداره و دیگ هــای •

خــورش  ســه جداره (جــداره روغــن) بــا سیســتم حــرارت غیرمستقیــم 

به منظور انتقال یکنواخت حرارت و جلوگیری از ته گرفتن غذا.

ایمــنی: مجهــز بــه ســوپاپ اطمینــان چندمرحلــه ای بــرای خــروج بخــار •

مازاد و افزایش ایمنی عملکرد دستگاه.

سیســتم نظــارت بــر شــعله: مجهــز بــه شیــر ترموکوپــلی جهــت •

افزایش ایمنی.

گیــره نگهدارنــده درب : دارای چهــار گیــره ی یکپارچــه بــا دوام بــالا و •

قابل تعویض به منظور جلوگیری از خروج بخار هنگام پخت.

ــا تعویــض • ــا قابلیــت شــارژ و ی ــولای یکپارچــه ب ــولای درب: دارای ل ل

جهت افزایش دوام لاستیک و درب دیگ.

خــروجی: دارای شیــر اســتیل ســایز ۳ اینــچ بــرای خــروجی بــا حجــم •

بالا و تخلیه سریع تر.

درب کاملاً ایزولــه: مجهــز بــه نــوار ســیلیکون بهداشــتی فودگریــد بــا •

شــماره اســتاندارد 1-1373371 جهــت جلوگیــری از نشــت بخــار و حفــظ 

بهداشت پخت.

          مزایا:

ــذا • ــواع غ ــت ان ــت پخ ــج و قابلی ــری برن ــهولت در دان گی ــری: س کارب

ازجمله برنج، ماکارونی، استانبولی و خورش.

بهره وری: کاهش نیروی انسانی و مصرف انرژی .•

طراحی: کاربری کاملاً ارگونومیک.•

کیفیــت پخــت: جلوگیــری از چســبندگی و ته گرفتــن خــورش بــه•

ــا   واســطه حــرارت غیرمستقیم.پخــت یکنواخــت و بــدون تــه دیــگ ب

حداقل روغن در دیگ های برنج.

دارای گواهینامه استانــدارد ملـی

��

١ ســــال

گارانتـی

١٠ ســال

خدمات



دیگ اتوماتیک گرد س�خ کن
Round  Automatic  Fryer  Pot١٠ ســال

خدمات

دیـگ اتومـاتیک

ارتفاعسرخ کن ١٥٠ لیتر

١٠٥

قطر

٤/٥ متر مکعب٧٧١٥٠ ١٥ لیتر

cm ابعاد
kg میزان مصرف گازورودی گازوزن حجم روغن

دیـگ اتومـاتیک

ارتفاعسرخ کن ٢٥٠ لیتر

١١٠

قطر

٥/٥ متر مکعب٩٥١٩٠ ٢٠ لیتر

cm ابعاد
kg میزان مصرف گازورودی گازوزن حجم روغن

٣/٤

٣/٤

   

physic-machine.com

Manufacturer of Commercial Kitchen Equipment

          مشخصات فنی:

جنس بدنه: تماماً ساخته شده از ورق استنلس استیل 304.•

سیســتم حــرارتی: دارای جــداره روغــن به منظــور انتقــال یکنواخــت •

حرارت و پخت کامل مواد غذایی.

عایــق حــرارتی: مجهــز بــه عایــق حــرارتی ســرامیکی مقــاوم بــا دانســیته •

بالا به منظور کاهش اتلاف انرژی و افزایش راندمان حرارتی.

سیســتم نظــارت بــر شــعله: مجهــز بــه شیــر ترموکوپــلی جهــت •

افزایش ایمنی.

و • تعویــض  قابــل  گیــره  دو  بــه  مجهــز   : درب  گیره نگهدارنــده 

یکپارچه با دوام بالا برای جلوگیری از خروج بخار و روغن.

ــا تعویــض • ــا قابلیــت شــارژ و ی ــولای یکپارچــه ب ــولای درب: دارای ل ل

جهت سهولت در تعمیر و افزایش دوام دستگاه.

ــچ جهــت خــروج • ــا ســایز ۲ این ــه روغــن ب ــر تخلی ــروجی: دارای شی خ

سریع و آسان روغن مصرف شده.

          مزایا:

کاربــری: مناســب بــرای ســرخ کردن انــواع مــواد غذایــی از جملــه •

مرغ، ماهی، گوشت و سبزیجات.

بهره وری: کاهش نیروی انسانی و مصرف انرژی .•

صرفــه جویــی: افزایــش طــول عمــر روغــن به دلیــل اســتفاده از •

کــه  حــرارتی،  باکیفیــت  روغن هــای  و  اســتاندارد  حــرارتی  سیســتم 

منجر به کاهش مصرف روغن به صورت چشمگیر می شود.

طراحی: کاربری کاملاً ارگونومیک.•

دارای گواهینامه استانــدارد ملـی

��

١ ســــال

گارانتـی

١٠ ســال

خدمات



دمکن گا�ی ایستاده
  Standing  Gas  Steamer

٣/٤
٣/٤

ارتفاعدمکن گازی ایستاده

١٩٣

عرض

٧٠

طول

١/٦ متر مکعب١٠ بن ماری عمق ٢٠ سانت٨٢١٩٠

cm ابعاد
kg میزان مصرف گازورودی آبظرفیت دستگاهوزن ورودی گاز

physic-machine.com

Manufacturer of Commercial Kitchen Equipment

          مشخصات فنی:

جنس بدنه: تماماً ساخته شده از ورق استنلس استیل 304.•

ــه هــای گاز داغ به منظــور • ــراه لای ــه هم ــه: ســه جداره ب ــراحی بدن ط

جلوگیری از تعریق و افزایش کیفیت پخت برنج.

طــراحی درب: اســتفاده از شــاسی پروفیــل اســتنلس اســتیل 304 در •

قسمت درب به منظور افزایش دوام و استحکام.

سیســتم حــرارتی: دارای محیــطی گــرم و مرطــوب بــا دمــای بیــش از •

۱۵۰ درجه (بخار خشک) جهت افزایش سرعت پخت برنج.

عایــق حــرارتی: مجهــز بــه عایــق حــرارتی مقــاوم بــا دانســیته بــالا بــه •

منظور جلوگیری از انتقال گرما به محیط.

بهره وری و راندمان: دارای نوار دور درب جهت جلوگیری از اتلاف دما.•

صفحه نمایش: مجهز به نمایشگر دمای داخل دستگاه.•

سیســتم نظــارت بــر شــعله: مجهــز بــه شیــر ترموکوپــلی جهــت •

افزایش ایمنی.

تنظیــم آب: مجهــز بــه فلوتــر مخصــوص جهــت شــارژ مخــزن و •

تنظیم میزان ورودی آب.

نــوع دســتگیره : دارای دســتگیره های قابــل رگلاژ به منظــور جلوگیــری •

از خروج بخار و حفظ رطوبت داخل محفظه.

نــوع پایــه : دارای پایه هــای قابــل رگلاژ جهــت تنظیــم دقیــق ســطح •

قرارگیری دستگاه.

          مزایا:

کاربــری: قابلیــت بخارپزکــردن انــواع صیفی جــات، سبزیجــات، مــرغ، •

ماهی، ماکارونی و سایر مواد غذایی.

بهره وری : گرمایش کمتر محیط اطراف و مصرف بهینه انرژی.•

ــظ • ــرو و حف ــگام س ــج هن ــکنندگی برن ــری از ش ــذا: جلوگی ــت غ کیفی

طعم و رطوبت طبیعی آن.

نگهداری: نگهداشت برنج با حفظ کیفیت به مدت طولانی.•

دارای گواهینامـــــه ثبت اختـــــراع

��

١ ســــال

گارانتـی

١٠ ســال

خدمات



Manufacturer of Commercial Kitchen Equipment

          مشخصات فنی:

جنس بدنه: تماماً ساخته شده از ورق استنلس استیل 304.•

ــه هــای گاز داغ به منظــور • ــراه لای ــه هم ــه: ســه جداره ب ــراحی بدن ط

جلوگیری از تعریق و افزایش کیفیت پخت برنج.

طــراحی درب: اســتفاده از شــاسی پروفیــل اســتنلس اســتیل 304 در •

قسمت درب به منظور افزایش دوام و استحکام.

سیســتم حــرارتی: دارای محیــطی گــرم و مرطــوب بــا دمــای بیــش از •

۱۵۰ درجه (بخار خشک) جهت افزایش سرعت پخت برنج.

عایــق حــرارتی: مجهــز بــه عایــق حــرارتی مقــاوم بــا دانســیته بــالا بــه •

منظور جلوگیری از انتقال گرما به محیط.

ــت • ــت ثاب ــتیل جه ــت) اس ــت وبس ــپ (چف ــل: دارای کلم ــرولی حم ت

دارای  انتقــال،  هنــگام  تــرولی  روی  تجمیــعی  ســبد  داشــتن  نگــه 

دستگیره تاشو جهت سهولت در انتقال تجمیعی بن ماری ها.

جابــه جایــی تــرولی : دارای قلتــک جهــت ســهولت انتقــال ســبد ازداخل •

دســتگاه بــه روی تــرولی و بلعکــس، دارای نگــه دارنــده بــن مــاری جهــت 

جلوگیری از خارج نشدن هنگام انتقال.

بهره وری و راندمان: دارای نوار دور درب جهت جلوگیری از اتلاف دما.•

صفحه نمایش: مجهز به نمایشگر دمای داخل دستگاه.•

سیســتم نظــارت بــر شــعله: مجهــز بــه شیــر ترموکوپــلی جهــت •

افزایش ایمنی.

تنظیــم آب: مجهــز بــه فلوتــر مخصــوص جهــت شــارژ مخــزن و •

تنظیم میزان ورودی آب.

نــوع دســتگیره : دارای دســتگیره های قابــل رگلاژ به منظــور جلوگیــری •

از خروج بخار و حفظ رطوبت داخل محفظه.

نــوع پایــه : دارای پایه هــای قابــل رگلاژ جهــت تنظیــم دقیــق ســطح •

قرارگیری دستگاه.

          مزایا:

کاربــری: قابلیــت بخارپزکــردن انــواع صیفی جــات، سبزیجــات، مــرغ، •

ماهی، ماکارونی و سایر مواد غذایی.

بهره وری : گرمایش کمتر محیط اطراف و مصرف بهینه انرژی.•

ــظ • ــرو و حف ــگام س ــج هن ــکنندگی برن ــری از ش ــذا: جلوگی ــت غ کیفی

طعم و رطوبت طبیعی آن.

نگهداری: نگهداشت برنج با حفظ کیفیت به مدت طولانی.•

physic-machine.com

دمکن گا�ی ایستاده ت�ولی دار
Standing  Gas  Steamer Trolley 

٣/٤
٣/٤

دمکن گازی ایستاده

ترولی دار
ارتفاع

١٩٣

عرض

٧٠

طول

١/٦ متر مکعب١٠ بن ماری عمق ٢٠ سانت٨٢١٩٠

cm ابعاد
kg میزان مصرف گازورودی آبظرفیت دستگاهوزن ورودی گاز

��

١ ســــال

گارانتـی

١٠ ســال

خدمات



پایه های مقاوم

و قابل رگلاژ

ترموستات آنالوگی جهت

تنظیم و تثبیت دما

نوار دور درب جهت

افزایش مقاومت

Standing  Gas  Steamer  Trolley 



Manufacturer of Commercial Kitchen Equipment

          مشخصات فنی:

جنس بدنه: تماماً ساخته شده از ورق استنلس استیل 304.•

شاسی : تماماً ساخته شده از پروفیل استنلس استیل 304.•

طــراحی درب: اســتفاده از شــاسی پروفیــل اســتنلس اســتیل 304 در •

قسمت درب به منظور افزایش دوام و استحکام.

ــالا و • ــا تــوان حــرارتی ب سیســتم حــرارتی: مجهــز بــه برنرهــای خــطی ب

محیطی گرم و خشک با دمای بالا جهت افزایش سرعت پخت برنج.

عایــق حــرارتی: مجهــز بــه عایــق حــرارتی مقــاوم بــا دانســیته بــالا بــه •

منظور جلوگیری از انتقال گرما به محیط.

ظرفیــت: امــکان قرارگیــری دیــگ دهانــه 86 و پخــت معــادل 36 کیلــو •

برنج در هر بار پخت .

ــا ضخامــت مناســب جهــت • ــان: دارای کــفی چــدنی ب ــره وری و راندم به

توزیع یکنواخت حرارت .

سیســتم نظــارت بــر شــعله: مجهــز بــه شیــر ترموکوپــلی جهــت •

افزایش ایمنی.

بهینــه و • اســتفاده  مقــاوم جهــت  دارای طبقــه  طبقــه متحــرک: 

کاربردی برای ظروف مختلف.

نــوع پایــه : دارای پایه هــای قابــل رگلاژ جهــت تنظیــم دقیــق ســطح •

قرارگیری دستگاه.

          مزایا:

کاربــری: مناســب بــرای تالارهــا ، هتــل هــا و آشپزخانــه هــای صنعتی •

با حجم پخت انبوه.

بهره وری : گرمایش کمتر محیط اطراف و مصرف بهینه انرژی.•

انعطاف پذیری در طراحی: قابلیت استفاده با گاز شهری و یا کپسول.•

physic-machine.com

فر دمکن گا�ی
  Gas  Steamer

فر دمکن گازی

دو درب
ارتفاع

١١٠

عرض

١٠٠

طول

١٠٠

cm ابعاد
میزان مصرف گاز kg وزن

١/٦ متر مکعب

فر دمکن گازی

چهار درب
ارتفاع

١١٠

عرض

١٠٠

طول

٢٠٠

cm ابعاد
میزان مصرف گاز

٣/٢ متر مکعب ٢٤٠

١٢٠

kg وزن

�

�

�

��

١ ســــال

گارانتـی

١٠ ســال

خدمات



اجــاق گــاز فــردار
Gas  Stove  with  Oven

اجاق گــاز

٤ شعله فردار
ارتفاع

١٠٥

عرض

٩٢

طول

٣/٢ متر مکعب٩٥ ١٦٠

cm ابعاد
kg وزن

میزان مصرف گاز

( اجاق و فر )

اجاق گــاز

٦ شعله فردار
ارتفاع

١٠٥

عرض

٩٢

طول

٤/٥ متر مکعب١٤٥ ٢٤٠

cm ابعاد
kg وزن

میزان مصرف گاز

( اجاق و فر )

اجاق گــاز

٨ شعله فردار
ارتفاع

١٠٥

عرض

٩٢

طول

٥/٧ متر مکعب١٩٠ ٣٢٠

cm ابعاد
kg وزن

میزان مصرف گاز

�( اجاق و فر )

�

�

physic-machine.com

Manufacturer of Commercial Kitchen Equipment

          مشخصات فنی:

جنس بدنه: ساخته شده در دو مدل تمام استیل و رویه استیل.•

شــاسی (مــدل تمــام اســتیل): تمامــاً ســاخته شــده از پروفیــل •

استنلس استیل 304. 

شــاسی (مــدل رویــه اســتیل): تمامــاً ســاخته شــده بــا اســکلت •

فولادی مقاوم.

سیســتم حــرارتی: مجهــز بــه شــعله چــدنی ســنگین جهــت افزایــش •

مقاومت و دوام در برابر حرارت بالا.

عایــق حــرارتی: دارای عایــق پشــم ســنگ بــا ضخامــت ۵ ســانتی متر برای •

جلوگیری از انتقال گرما به محیط اطراف و افزایش بهره وری انرژی.

نــوع پایــه : دارای پایه هــای قابــل رگلاژ جهــت تنظیــم دقیــق ســطح •

قرارگیری دستگاه.

          مزایا:

کاربــری: مناســب بــرای دم کــردن برنــج، پخــت انــواع خــوراک، خورشــت، •

ته چین و سایر غذاهای گرم با حفظ کیفیت و طعم طبیعی.

ــتفاده از • ــل اس ــرژی به دلی ــرف ان ــمگیر مص ــش چش ــره وری: کاه به

عایق حرارتی مؤثر.

ســفارشی ســازی: امــکان نصــب ریــل جلــوی فــر جهــت جابه جایــی •

راحــت دیــگ و پاتیــل، قابلیــت نصــب طبقــه متحــرک بــرای قرارگیــری 

انواع پاتیل و بن ماری با ابعاد متفاوت.

��

١ ســــال

گارانتـی

١٠ ســال

خدمات



کباب پز اتوماتیک ��لــی
Automatic  Rail  Barbecue  Grill

کباب پز اتومات

٢/٥ متری
ارتفاع

١٥٥

عرض

٩٥

طول

٠/٣٧ کیلو وات٢٦٤٢٥٠ ١٥ متر مکعب٨٠٠ سیخ در ساعت

cm ابعاد
kg میزان مصرف برقمیزان مصرف گازوزن ظرفیت پخت

کباب پز اتومات

٣/٥ متری
ارتفاع

١٦٠

عرض

٩٧

طول

٠/٣٧ کیلو وات٣٦٧٣٢٠ ١٩ متر مکعب١٢٠٠ سیخ در ساعت

cm ابعاد
kg میزان مصرف برقمیزان مصرف گازوزن ظرفیت پخت

کباب پز ٢٫٥ متری

کباب پز ٣٫٥ متری

Manufacturer of Commercial Kitchen Equipment

          مشخصات فنی:

جنس بدنه: تماماً ساخته شده از ورق استنلس استیل 304.•

شاسی : تماماً ساخته شده از پروفیل استنلس استیل 304.•

سیســتم حــرارتی: دارای دو ردیــف شــعله غیرمستقیــم بــا شیرهــای •

کنترل مجزا جهت پخت یکنواخت.

سیستم کارکرد: تک فاز.•

تابلــو بــرق: دارای تابلــو بــرق مجــزا و خــارج از دســتگاه جهــت افزایــش •

ایمنی و سهولت در کاربری.

صفحــه نمایــش : مجهــز بــه شــمارنده دیجیتــال جهــت نمایــش آمــار •

پخت و اینورتر به منظور تنظیم سرعت پخت به دلخواه کاربر.

شیشــه محافظ: شیشــه ســکوریت مقــاوم در برابــر حرارت در قســمت •

جلو برای دید کافی و جلوگیری از برخورد حرارت به صورت اپراتور.

انعطــاف پذیــری در طــراحی: قابلیــت بــاز شــدن فــک بــالا برای اســتفاده •

به عنوان منقل معمولی در زمان قطعی برق و سهولت نظافت.

تهویــه: مجهــز بــه هــود دوجــداره در قســمت فوقــانی دســتگاه •

جهت خروج بهتر حرارت و تهویه مؤثر.

ــظ • ــت حف ــتگاه جه ــر دس ــینی آب در زی ــت: دارای دو س ــت پخ کیفی

رطوبت کباب و جلوگیری از ایجاد دود در هنگام پخت.

مخــزن چربی گیــر: دارای ســینی چربی گیــر بــرای جمــع آوری روغــن و •

چربی های اضافی جهت جلوگیری از ایجاد دود و سهولت در نظافت.

نــوع چــرخ: دارای چــرخ هــای مقــاوم از جنــس دایکاســت ( ثابــت و •

گردان ) با قابلیت تعویض جهت افزایش مقاومت.

          مزایا:

کاربــری: پخــت ســریع و راحــت انــواع غــذا شــامل کبــاب •

کوبیــده، بــرگ، جوجــه، برنــج قالبــی، گوجــه و مــاهی کبابــی بــا 

توری مخصوص.

انعطــاف در پخــت: قابــل اســتفاده بــا ســیخ اســتیل یــا ســیخ •

چوبی بدون نیاز به توری.

physic-machine.com

دارای گواهینامه ثبت اختـراع
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١ ســــال

گارانتـی

١٠ ســال

خدمات



دارای جک جهت 

بالا بردن فک دستگاه
چرخ های مقاوم

از جنس دایکاست

بدنه و پایه ها تماماً ساخته شده از ورق

 و پروفیل استنـــــلس استیـــل ٣٠٤

ترموستات تنظیم دمای

داخل کوره دستگاه

شمارنده دیجیتال نمایش

آمار پخت 

کلید روشن و خاموش

تابلو برق

نمایشگر تنظیم سرعت

حرکت ریل

Automatic  Rail
Barbecue  Grill



کباب پز اتوماتیک ��لی تابشی
Automatic  Radiant  Rail  Barbecue  Grill 

تابشی ٨٠٠ سیختابشی ٤٠٠ سیخ

تابشی ١٢٠٠ سیخ

�

�

�

کباب پز تابشی

٤٠٠ سیخ
ارتفاع

٢٠٠

عرض

٧٠

طول

٠/٦کیلو وات١٢٨٢١٠ ٥/٨ متر مکعب٤٠٠ سیخ در ساعت

cm ابعاد
kg میزان مصرف برقمیزان مصرف گازوزن ظرفیت پخت

کباب پز تابشی

٨٠٠ سیخ
ارتفاع

٢٠٠

عرض

٧٠

طول

٠/٦کیلو وات١٩٥٣٠٥ ٧/٣ متر مکعب٨٠٠ سیخ در ساعت

cm ابعاد
kg میزان مصرف برقمیزان مصرف گازوزن ظرفیت پخت

کباب پز تابشی

١٢٠٠ سیخ
ارتفاع

٢٠٠

عرض

٧٠

طول

٠/٦کیلو وات٢٠٨٣٨٥ ١٤/٦ متر مکعب١٢٠٠ سیخ در ساعت

cm ابعاد
kg میزان مصرف برقمیزان مصرف گازوزن ظرفیت پخت

physic-machine.com

Manufacturer of Commercial Kitchen Equipment

          مشخصات فنی:

جنس بدنه: ساخته شده از ورق استیل.•

شاسی: اسکلت فولادی جهت افزایش دوام دستگاه.•

نوع پخت: قابلیت پخت انواع کباب و جوجه تا طول ۳۵ سانتی متر .•

سیستم کارکرد: تک فاز.•

صفحه نمایش: دارای شمارنده دیجیتال جهت نمایش آمار پخت.•

کنترل سرعت: مجهز به ولوم تنظیم سرعت حرکت زنجیر .•

ــت • ــرای هدای ــاوم ب ــتیل مق ــای اس ــت: دارای قلاب ه ــتم هدای سیس

دقیق سیخ ها به داخل دستگاه.

مخــزن چربی گیــر: دارای ســینی چربی گیــر بــرای جمــع آوری روغــن و •

چربی های اضافی جهت جلوگیری از ایجاد دود و سهولت در نظافت.

          مزایا:

بــرگ،  • جوجــه،  کوبیــده،  کبــاب  انــواع  پخــت  قابلیــت  کاربــری: 

سلطانی، بختیاری.

بهره وری: کاهش مصرف انرژی نسبت به کباب پزهای سنتی.•

سرعت پخت: پخت سریع و یکنواخت با سیستم تابشی پیشرفته.•

ــدن • ــته ش ــرای برش ــه ب ــت ۳۶۰ درج ــت پخ ــازی: قابلی ــفارشی س س

ــا  ــت ت ــت پخ ــیخ، قابلی ــدن س ــه چرخان ــاز ب ــدون نی ــت ب ــل گوش کام

طول 45 سانتی متر در نمونه عریض. 
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١ ســــال

گارانتـی

١٠ ســال

خدمات



کباب پز تابشی سالاماندر
Radiant  Salamander  Barbecue  Grill

کباب پز تابشی

٢٠ سیخ
ارتفاع

١٦٠

عرض

٥٥

طول

٣/٨ متر مکعب١٤٥١٢٠ ٢٤٠ سیخ در ساعت

cm ابعاد
kg میزان مصرف گازوزن ظرفیت پخت

کباب پز تابشی

٣٠ سیخ
ارتفاع

١٦٠

عرض

٥٥

طول

٤/٨ متر مکعب١٧٥١٤٥ ٣٦٠ سیخ در ساعت

cm ابعاد
kg میزان مصرف گازوزن ظرفیت پخت

کباب پز تابشی

٤٠ سیخ
ارتفاع

١٦٠

عرض

٥٥

طول

٥/٨ متر مکعب٢٠٥١٦٠ ٤٨٠ سیخ در ساعت

cm ابعاد
kg میزان مصرف گازوزن ظرفیت پخت

�
�

�
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Manufacturer of Commercial Kitchen Equipment

          مشخصات فنی:

جنس بدنه: ساخته شده از ورق استیل. •

شاسی: اسکلت فولادی جهت افزایش دوام دستگاه.•

سیســتم حــرارتی: دارای مشــعل های ســرامیکی تابــشی بــا حــرارت از •

بالا به منظور پخت بدون دود و حفظ طعم طبیعی کباب.

تنظیــم ارتفــاع: قابلیــت تنظیــم ارتفــاع ســطح پخــت نســبت بــه منبع •

حرارت جهت کنترل دقیق شدت گرما و درجه پخت.

نــوع پایــه : دارای پایه هــای قابــل رگلاژ جهــت تنظیــم دقیــق ســطح •

قرارگیری دستگاه.

مخــزن چربی گیــر: دارای ســینی چربی گیــر بــرای جمــع آوری روغــن و •

چربی های اضافی جهت جلوگیری از ایجاد دود و سهولت در نظافت.

          مزایا:

بــرگ،  • جوجــه،  کوبیــده،  کبــاب  انــواع  پخــت  قابلیــت  کاربــری: 

سلطانی، بختیاری بدون ایجاد دود.

بهره وری: کاهش مصرف انرژی نسبت به کباب پزهای سنتی.•

کاهــش انتقــال حــرارت بــه محیــط: کاهــش محســوس انتقــال •

حرارت و دما به محیط اطراف در هنگام کار.
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١ ســــال

گارانتـی

١٠ ســال

خدمات



منقل دستی گا�ی
Gas  Barbecue  Grill

منقل ١ متری

منقل ١٫٥ متری

منقل ٢ متری

ارتفاعمنقل ١ متری

٨٧

عرض

٥٠

طول

٣ متر مکعب١٠٠٦٠ ٢

cm ابعاد
kg میزان مصرف گازوزن تعداد شیر گاز

ارتفاعمنقل ١/٥ متری

٨٧

عرض

٥٠

طول

٤ متر مکعب١٥٠٨٠ ٤

cm ابعاد
kg میزان مصرف گازوزن تعداد شیر گاز

ارتفاعمنقل ٢ متری

٨٧

عرض

٥٠

طول

٦ متر مکعب٢٠٠١٠٠ ٤

cm ابعاد
kg میزان مصرف گازوزن �تعداد شیر گاز

�

�
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Manufacturer of Commercial Kitchen Equipment

          مشخصات فنی:

جنس بدنه: تماماً ساخته شده از ورق استنلس استیل 304.•

شاسی : ساخته شده در دو مدل تمام استیل و رویه استیل . •

سیســتم حــرارتی: مجهــز بــه برنرهــای خــطی بــه منظــور انتقــال •

یکنواخت حرارت و پخت کامل گوشت.

رویه شعله: از چدن مرغوب (قابل سفارش تمام استیل).•

مخــزن چربی گیــر: دارای ســینی چربی گیــر بــرای جمــع آوری روغــن و •

چربی های اضافی جهت جلوگیری از ایجاد دود و سهولت در نظافت.

نــوع پایــه : دارای پایه هــای قابــل رگلاژ جهــت تنظیــم دقیــق ســطح •

قرارگیری دستگاه.

          مزایا:

دوام و کیفــت پخــت : طــول عمــر بــالا و بــا دوام.شــعله یکنواخــت و •

پخت کامل گوشت بدون سوختگی .

ســفارشی ســازی: قابلیــت ســاخت دهانــه هــای مختلــف بــرای •

کباب با طول های متفاوت.
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١ ســــال

گارانتـی

١٠ ســال

خدمات



اجاق گاز خوابگاهی
Dormitory  stove

اجاق گاز٣ شعله

ردیفــی
ارتفاع

٩٠

عرض

٤٥

طول

٩٥

cm ابعاد
میزان مصرف گاز kg وزن

٠/٦ متر مکعب

اجاق گاز٤ شعله

ردیفــی
ارتفاع

٩٠

عرض

٤٥

طول

١٣٠

cm ابعاد
میزان مصرف گاز

٠/٨٢ متر مکعب ١٤

١١

kg وزن

اجاق گاز٥ شعله

ردیفــی
ارتفاع

٩٠

عرض

٤٥

طول

٢٠٠

cm ابعاد
میزان مصرف گاز

١/٠٤ متر مکعب ١٨

kg وزن

اجاق گاز٦ شعله

ردیفــی
ارتفاع

٩٠

عرض

٤٥

طول

٢٠٠

cm ابعاد
میزان مصرف گاز

١/٢٣ متر مکعب ٢١

kg وزن

اجاق گاز٦ شعله

٢ ردیفــه
ارتفاع

٩٠

عرض

٧٠

طول

٩٥

cm ابعاد
میزان مصرف گاز

١/٢٣ متر مکعب ١٨

kg وزن

اجاق گاز١٠ شعله

٢ ردیفــه
ارتفاع

٩٠

عرض

٧٠

طول

٢٠٠

cm ابعاد
میزان مصرف گاز

٢/٠٧ متر مکعب ٣٠

kg وزن

physic-machine.com

Manufacturer of Commercial Kitchen Equipment

          مشخصات فنی:

جنس بدنه: تماماً ساخته شده از ورق استنلس استیل 304.•

سرشــعله: مجهــز بــه سرشــعله اســتاندارد بــا گریــد A صــادراتی جهت •

افزایش کیفیت حرارتی و طول عمر دستگاه.

سیســتم نظــارت بــر شــعله: مجهــز بــه شیــر ترموکوپــلی جهــت •

افزایش ایمنی.

گارد محافــظ: دارای گاردهــای مقــاوم، ثابــت و جدانشــدنی بــه منظــور •

جلوگیری از خوردگی و پوسیدگی.

تنوع مدل: ساخته شده در دو مدل رومیزی و پایه دار.•

نــوع پایــه : دارای پایه هــای قابــل رگلاژ جهــت تنظیــم دقیــق ســطح •

قرارگیری دستگاه.

          مزایا:

کاربری: قابلیت استفاده از تمامی مدل ها به صورت رومیزی.•

ایمــنی: لوله کــشی اســتاندارد جهــت جلوگیــری از خطــر آتش ســوزی •

و افزایش ضریب ایمنی در محیط کار.

نظافت: سهولت در شست وشو و نظافت .•

دارای گواهینامه استانــدارد ملـی
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١٠ ســال

خدمات
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اجاق گاز صنعتی ردیفی
Commercial  Multi  Burner  Gas  Stove

اجاق گاز صنعتی

ردیفی ٣ شعله
ارتفاع

٩٠

عرض

٥٢

طول

١١٦

cm ابعاد
میزان مصرف گاز kg وزن

٣ متر مکعب

اجاق گاز صنعتی

ردیفی ٤ شعله
ارتفاع

٩٠

عرض

٥٢

طول

١٥٥

cm ابعاد
میزان مصرف گاز

٣/٥ متر مکعب ٧٥

٥٠

kg وزن

اجاق گاز صنعتی

ردیفی ٥ شعله
ارتفاع

٩٠

عرض

٥٢

طول

١٩٤

cm ابعاد
میزان مصرف گاز

٤ متر مکعب ١٠٠

kg وزن

اجاق گاز صنعتی

ردیفی ٦ شعله
ارتفاع

٩٠

عرض

٥٢

طول

٢٣٢

cm ابعاد
میزان مصرف گاز

٥ متر مکعب ١٢٠

kg وزن

physic-machine.com

Manufacturer of Commercial Kitchen Equipment

          مشخصات فنی:

جنس بدنه: تماماً ساخته شده از ورق استنلس استیل 304.•

شاسی: تماماً ساخته شده از پروفیل استنلس استیل 304 .•

بــرای • بــه شــعله های چــدنی ســنگین  مجهــز  سیســتم حــرارتی: 

افزایش مقاومت و دوام در برابر حرارت بالا.

سیســتم نظــارت بــر شــعله: مجهــز بــه شیــر ترموکوپــلی جهــت •

افزایش ایمنی.

تنوع مدل: ساخته شده در دو مدل رومیزی و پایه دار.•

مخــزن چربی گیــر: دارای ســینی چربی گیــر بــرای جمــع آوری روغــن و •

چربی های اضافی جهت جلوگیری از ایجاد دود و سهولت در نظافت.

نــوع پایــه : دارای پایه هــای قابــل رگلاژ جهــت تنظیــم دقیــق ســطح •

قرارگیری دستگاه.

          مزایا:

دو • یــا  ردیفــه  تــک   به صــورت  قابلیــت ســفارش  سفارشی ســازی: 

ردیفه و در تعداد شعله های متفاوت بنا به درخواست مشتری.
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١ ســــال

گارانتـی

١٠ ســال

خدمات



�
�

�

اجاق گاز زمینی مشعل کوره
On  Ground  Multi  Burner  Gas  Stove

اجاق گاز٣ شعله

رویه چدنی
ارتفاع

٥٠

عرض

٧٥

طول

٧٥

cm ابعاد
میزان مصرف گاز kg وزن

٩ متر مکعب

اجاق گاز٤ شعله

رویه چدنی
ارتفاع

٥٠

عرض

٩٠

طول

٩٠

cm ابعاد
میزان مصرف گاز

١١ متر مکعب ٩٢

٥٦

kg وزن

اجاق گاز٣ شعله

رویه پروفیلی
ارتفاع

٥٠

عرض

٧٥

طول

٧٥

cm ابعاد
میزان مصرف گاز

٩ متر مکعب ٢٥

kg وزن

اجاق گاز٤ شعله

رویه پروفیلی
ارتفاع

٥٠

عرض

٩٠

طول

٩٠

cm ابعاد
میزان مصرف گاز

١١ متر مکعب ٤٠

kg وزن

اجاق گاز رویه پروفیلی

اجاق گاز رویه چدنی

physic-machine.com

Manufacturer of Commercial Kitchen Equipment

          مشخصات فنی:

اســتنلس • از ورق  تماماًســاخته شــده  بدنــه مــدل رویــه چــدنی: 

استیل ۳۰۴.

پروفیــل • از  شــده  ســاخته  تمامــاً   : پروفیــلی  رویــه  مــدل  بدنــه 

استنلس استیل 304 .

ــا کیفیــت، • ــرارتی: شــعله ها از جنــس چــدن ســنگین و ب ــتم ح سیس

مجهز به مشعل کوره ای (افزایش کیفیت و کاهش زمان پخت).

قابلیــت توســعه: دارای هــدر ســایز بــزرگ بــا قابلیــت اتصــال ســری •

چندین اجاق گاز از چپ و راست.

پوشش: دارای پوشش الکترواستایک ضخیم رویه چدنی.•

          مزایا:

• ، بــالا  وزن  تحمــل   ، بــالا  بســیار  حــرارت  تولیــد  دوام:  و  قــدرت 

استحکام و عمر طولانی.

��

١ ســــال

گارانتـی

١٠ ســال

خدمات



تابـــه گــردان
Tilting  Frying  Pan

تابه گردان

١٢٠ لیتری
ارتفاع

١٠٠

عرض

٧٠

طول

٧ متر مکعب١٣٠ ٧٠

cm ابعاد
kg میزان مصرف گازوزن�

�

�

physic-machine.com

Manufacturer of Commercial Kitchen Equipment

          مشخصات فنی:

جنــس بدنــه و ســاختار: تمامــاً ســاخته شــده از ورق اســتنلس •

استیل 304.

شاسی : تماماً ساخته شده از پروفیل استنلس استیل 304.•

پوشــش داخــلی: دارای پوشــش ســه لایه گرانیــت در داخــل تابــه •

جهت جلوگیری از خط و خش و افزایش مقاومت دستگاه.

ــالا • ــوان حــرارتی ب ــا ت ــر اســتیل ب ــرارتی: دارای ۶ عــدد برن ــتم ح سیس

جهت انتقال یکنواخت حرارت در سطح تابه.

سیســتم نظــارت بــر شــعله: مجهــز بــه شیــر ترموکوپــلی جهــت •

افزایش ایمنی.

سیســتم حرکــتی: مجهــز بــه جــک مخصــوص جهــت ایجــاد حرکــت •

دورانی در تابه و تخلیه آسان روغن.

درب محافــظ: مجهــز بــه درب مخصــوص بــه منظــور کاهــش زمــان •

پخت و مصرف انرژی.

نــوع پایــه : دارای پایه هــای قابــل رگلاژ جهــت تنظیــم دقیــق ســطح •

قرارگیری دستگاه.

          مزایا:

شــامل • غذایــی  مــواد  انــواع  بــرای ســرخ کردن  مناســب  کاربــری: 

سیب زمینی، بادمجان، مرغ، ماهی، کتلت، کوکو، پیاز و ....

بهره وری : کاهش مصرف انرژی نســبت به تابه های ســنتی.•

سیســتم تخلیــه: امــکان تخلیــه کامــل روغــن بــا چرخــش تابــه •

توسط جک .

��

١ ســــال

گارانتـی

١٠ ســال

خدمات



فر پیتــ�ا اتوماتیــک ��لــی
Pizza Rail Oven

فر پیتزا موتور پایین

فر پیتزا موتور بغل

�

�

�

فر پیتزا ریلی

موتور پایین

دهانه ٥٠

ارتفاع

١٠٥

عرض

٧٦

طول

١ کیلو وات١١٥١٣٥ ٢ متر مکعب١٠٠ عدد در ساعت

cm ابعاد
kg میزان مصرف برقمیزان مصرف گازوزن ظرفیت پخت

فر پیتزا ریلی

موتور پایین

دهانه ٧٠

ارتفاع

١٠٥

عرض

٩٦

طول

١ کیلو وات١١٥١٥٥ ٤ متر مکعب١٥٠ عدد در ساعت

cm ابعاد
kg میزان مصرف برقمیزان مصرف گازوزن ظرفیت پخت

فر پیتزا ریلی

موتور بغل

دهانه ٥٠

ارتفاع

١٠٠

عرض

١١٠

طول

١ کیلو وات١٤٠١١٥ ٢ متر مکعب١٠٠ عدد در ساعت

cm ابعاد
kg میزان مصرف برقمیزان مصرف گازوزن ظرفیت پخت

فر پیتزا ریلی

موتور بغل

دهانه ٧٠

ارتفاع

١٠٠

عرض

١٤٠

طول

١ کیلو وات١٤٠١٢٥ ٤ متر مکعب١٥٠ عدد در ساعت

cm ابعاد
kg میزان مصرف برقمیزان مصرف گازوزن ظرفیت پخت

physic-machine.com

Manufacturer of Commercial Kitchen Equipment

          مشخصات فنی:

جنس بدنه: تماماً ساخته شده از ورق استیل.•

شاسی: اسکلت فولادی جهت افزایش دوام دستگاه.•

تنوع مدل : تولید شده در دو مدل موتور بغل و موتور پایین.•

سیســتم حــرارتی: اســتفاده از سیســتم چرخــش گرمــا بــه روش •

سیرکولاسیون به منظور توزیع یکنواخت حرارت در تمام نقاط فر.

سیستم کارکرد: تک فاز.•

کنترل دما: مجهز به ترموستات جهت تنظیم و تثبیت دما.•

صفحــه نمایــش: دارای نمایشــگر دیجیتــال جهــت نمایــش ســرعت •

حرکت نقاله و کنترل فرآیند پخت.

ایمــنی: مجهــز بــه شیــر بــرقی جرقــه زن جهــت کنتــرل دقیق حجــم گاز •

ورودی و مجهز به سیستم قطع خودکار پس از اتمام فرآیند پخت .

نــوع چــرخ: دارای چــرخ هــای مقــاوم از جنــس پــلی اورتــان ( ثابــت و •

گردان ) با قابلیت تعویض جهت افزایش مقاومت.

          مزایا:

کیفیت پخت: پخت کاملاً یکنواخت و یکدست انواع پیتزا.•

بهره وری: کاهش مصرف انرژی.•

دوام: طول عمر بالا به دلیل استفاده از متریال باکیفیت .•

ســفارشی ســازی: امــکان تولیــد بــه صــورت ٢ طبقــه در مــدل موتــور •

بغل بنا به درخواست مشتری.

��

١ ســــال

گارانتـی

١٠ ســال

خدمات



ســ�خ کــن تک لگــن
Deep  Fryer  Single  Tank

�

�

�

سرخ کن تک لگن

وارداتی
ارتفاع

١١٠

عرض

٧٨

طول

٣ متر مکعب٤٠٦٠ ١٨ الی ٢٠ لیتر٥ کیلوگرم

cm ابعاد
kg میزان مصرف گازحجم روغنوزن ورودی گازظرفیت سبد

سرخ کن تک لگن

فیزیک ماشین
ارتفاع

١٠٥

عرض

٧٨

طول

٣متر مکعب٤٠٥٥ ١٨ الی ٢٠ لیتر٥ کیلوگرم

cm ابعاد
kg میزان مصرف گازحجم روغنوزن ورودی گازظرفیت سبد

٣/٤

٣/٤

physic-machine.com

Manufacturer of Commercial Kitchen Equipment

          مشخصات فنی:

جنــس بدنــه و وان روغــن: ســاخته شــده از ورق اســتیل (وان روغــن •

تماماً استنلس استیل 304).

سیســتم حــرارتی: مجهــز بــه شــعله هــای مســواکی و سیســتم •

ــت  ــال یکنواخ ــور انتق ــه منظ ــم ب ــعله غیرمستقی ــا ش ــرارتی گازی ب ح

حرارت در تمام سطح روغن و کاهش چشمگیر مصرف انرژی.

سیســتم نظــارت بــر شــعله: مجهــز بــه شیــر ترموکوپــلی جهــت •

افزایش ایمنی.

کنترل دما: مجهز به ترموستات جهت کنترل و تنظیم دما .•

ظرفیت روغن: ١٨ الی ٢٠ لیتر.•

سیستم تخلیه: امکان تخلیه کامل روغن از طریق شیر خروجی.•

          مزایا:

کاربــری: قابلیــت ســرخ کردن انــواع مــواد غذایــی از جملــه مــرغ، •

سوسیس، هات داگ، سیب زمینی...

دلیــل • بــه  انــرژی  مصــرف  چشــمگیر  کاهــش  انــرژی:  بهــره وری 

استفاده از شعله های مسواکی .

حــرارت • به دلیــل  روغــن  عمــر  طــول  افزایــش  روغــن:  کیفیــت 

یکنواخت و کنترل شده.

Dean وارداتی برندImperial برند فیزیک ماشینوارداتی برند

��

١ ســــال

گارانتـی

١٠ ســال

خدمات



�ومیـــ�ی گ��ـــل 
Table  Barbecue  Grill 

�
�

�

گریل رومیزی

سایز ٣٠
ارتفاع

٣٥

عرض

٦٥

طول

٣٠

cm ابعاد
میزان مصرف گاز kg وزن

١/٦ متر مکعب

گریل رومیزی

سایز ٦٠
ارتفاع

٣٥

عرض

٦٥

طول

٦٠

cm ابعاد
میزان مصرف گاز

٣/٢ متر مکعب ٦٠

٣٥

kg وزن

گریل رومیزی

سایز ٩٠
ارتفاع

٣٥

عرض

٦٥

طول

٩٠

cm ابعاد
میزان مصرف گاز

٤/٨ متر مکعب ٨٥

kg وزن

گریل رومیزی

سایز ١٢٠
ارتفاع

٣٥

عرض

٦٥

طول

١٢٠

cm ابعاد
میزان مصرف گاز

٦/٤ متر مکعب ١١٠

kg وزن

physic-machine.com

Manufacturer of Commercial Kitchen Equipment

          مشخصات فنی:

جنس بدنه: ساخته شده از ورق استیل و گالوانیزه.•

شاسی : تماماً ساخته شده از پروفیل استیل.•

ــدن • ــش ش ــری از پخ ــت جلوگی ــظ جه ــه محاف ــه لب ــنی: دارای س ایم

حرارت و افزایش ایمنی کاربر.

تنوع مدل: ساخته شده در سه مدل روغنی ، ذغالی و ترکیبی.•

نوع سطح گریل : صاف و صیقلی (روغنی) و شیاردار (ذغالی).•

دقیــق • تنظیــم  جهــت  رگلاژ  قابــل  پایه هــای  دارای  پایــه :  نــوع 

ســطح قرارگیری دستگاه.

مخــزن چربی گیــر: دارای ســینی چربی گیــر بــرای جمــع آوری روغــن و •

چربی های اضافی جهت جلوگیری از ایجاد دود و سهولت در نظافت.

          مزایا:

دوام : مقاوم در برابر حرارت و استفاده مداوم.•

 طراحی: کاربری کاملاً ارگونومیک.•

ســفارشی ســازی: امــکان تولیــد بــه شــکل مبلــه بنــا بــه درخواســت •

مشتری.

گریل رومیزی ترکیبی

گریل رومیزی ترکیبیگریل مبله

گریل رومیزی روغنیگریل رومیزی ذغالی

��

١ ســــال

گارانتـی

١٠ ســال

خدمات


